2 F9

Realizzato interamente

in pigiata refrattaria

ad alto tenore di allumina.
L’altezza della volta dal fondo
e la sua forma parabolica
permettono un omogeneo
riscaldamento

della base e quindi

una perfetta cottura dei cibi.
I nostri forni, per le loro
caratteristiche, possono essere

installati sia all’esterno, con

un’appropriata protezione,
che all’'interno, singoli o

abbinati a caminett.
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Forna a legna ad uso famigha

V2 F9

Dati tecnici VZ F9:

> Peso: 420 Kg

> Piano cottura: cm 72x105
> Uscita fumi: @ cm 14

> H interna: cm 35

> Dimensione bocca: cm 47

> Capacita di cottura: fino a 4 pizze da @ 30 cm

Elementi di composizione:

> 3 Basi in refrattario

> 6 Cupole in refrattario

> 1 Fondo in refrattario

> 1 Frontalino con I'appoggio porta
> 1 Mezza luna con bocchello

> 1 Arco bocca

> 1 Raccordo uscita fumi

Elementi optional: Dimensioni:

> Coibentazione di lana di roccia
> Graffe di fissaggio
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* Per le modalita di montaggio ed uso vedi le istruzioni allegate ad ogni prodotto.

Linea VZ si riserva la facolta di apportare modifiche e migliorie ai propri prodotti senza alcun preavviso.
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